TAPAS DU MARDI AU VENDREDI, UNIQUEMENT LE SOIR, SAMEDI SERVICE CONTINU

1. Assiette de jambon cebo de CamMPO.....ccoci i
2. Pan CON BOMIATE ettt
3. Assiette de charcuterie ibriqUE. ...
4. Assiette de fromages Maison ClIEMENT ...
5. AJoblanco et Pain Grill@. ...
6. Tortilla de patatas, sauce aioli MaISON.......c.occiiiiiiiee e
7. Patatas bravas, sauce Salsa €PICEE.......ociiiiiecee s
8. Cuisses de grenouilles en persillade. ...
9. Croquetas ibEriCas, @T0 i ..
TO. TIGre QUI PIEUIE ..o ettt ettt et
11. Chorizo grillé, sauce Salsa EPICEE .. ..ot
12, ACTAS @ MIOTUEC ..ttt ettt
13, SOIOMITTO @l WHTSKY .ottt
T4, SEICIE PEISIHTEE ..ottt ene e
15. Coeurs de canard A 1@ PlanCR@. ...
NOS GRILLADES
15. ENntrecote simmental - BO0GIS. ..ottt
16. Picanna d@ DU ..ot
17. Fondant de jarret de veau - 3000IS ...t
18. Magret de canard €N COCOLEE. ..ottt
19, COteletteS A AgN@AU....cociciieeeeeeeeeeee ettt
20. COte de POIC @ QUEICY..uiiiieiieiiieie ettt ettt ettt ettt eb et ss bt eneeaen

Sauce roquefort /sauce poivre / sauce whisky

NOTRE POISSON

21. Gambas €N PErSillade X5. ...



NOS PLATS

22. Salade comtoise : Saucisse de Morteau, fromage comté, noix, pommes de terre,
ceuf plat, tomate, 0igNON A 18 DIGIE. ..ot

23. Burger : Bun moelleux a la pomme de terre, steak haché fagcon boucher,

compotée d'oignons a la biere, poitrine de porc, fromage a raclette, tomate,
SAIAT ettt b h ettt ettt s bttt n bt ne et ne s

A PARTAGER

24. Parillade de viandes ou de poisson a composer vous-méme parmi notre carte
(voir NOS GRILLADES et NOTRE POISSON).......ccoooiiiiiiiiiiieesieseseseseae

25, COLE @ DOBUT ..ottt ettt

Les Accompagnhements
Frites / salade

DESSERTS

26. TArt@ D@ SANTi@g0 ittt ettt ettt ettt et eb e ete et
27. Rosalatine, chantilly et glace vanille. ...
28. B @U FNUM Lottt ettt bttt a ettt ettt ne e



LES APERITIFS v e e

SOFTS

Coca-Cola / Coca-Cola Zéro 33 Clu.oviviceiceieeeen
Limonade CGARCON ..o

Abatilles Plate et Gazeuse........ccccooveveveviciciceee

Jus de fruits 25 ¢l PAGO.......ccccoiioiieieieeeeeeeee
POMME / ORANGE / MULTIVITAMINE / FRAISE

Y
BI ERES 25cl 33cl 50cl

BLONDE - Cruzcampo 4.8°. ..o
BLONDE - 33 EXPORT 4,2° ..o,
PILS - Ancre 4,2°...
IPA - Lagunitas 6,2 ...
BLANCHE - Affligem 4,8°......cccooiiiiceee
AMBREE - Caporal ‘méme la castagne” 5,3°..........
TRIPLE - Karmeliet 8,4 ..o,
BRUNE - Pelforth 6,5°

LES COCKTAILS

Mojito : Havana 3 ans, sucre de canne, citron vert, menthe et Perrier..........
Caipirinha : Cachacga, sucre de canne, Citron vert.............
Pifia Colada : Havana 3 ans, créme de coco et jus d’'ananas.........ccccceeeeeenn.
SPritz : Aperol, ProSeCCO €1 PeITIOI ..o
Negroni : Martini Rouge, Beefeater et Campari.....cocooooooeieoecceeeeeeeeea
Basil Smach : Beafeeter, citron, sucre, basilic frais.........cooviniinin.
Cuban Old Fashioned : Rhum ambré, sucre, angostura, corse d’orange...

Moscow Spritz : Vin blanc sec, sirop de péche et grenadine, jus de
CHEION, AU GAZEUSE..iiiiieiieieie ettt ettt ettt ettt eeeaens



LES DIGESTIFS

Adiou verte, blanche, citron ou mandarine........cccoeiveiiiiieiiicneens
WMV YD OTOV@ .ttt ettt sttt es et
Tequila Jose CUuervo especCial ...
Poire William La CigOgNe.......ocoiiiieieeeeeeeeeeeeee e
ArmMagnac MalatriC. ..o
Calvados PEre Magloire.. ...
B ATl @Y S it
TGO MBSO it

LES RHUMS

Havana Club 3 @S ..
Havana ESPECIal. e
L@ MAUNY ettt ettt ettt ebe e
DR lOMALICO i
H I COI@ it

LES GINS

6cl

B EEIEATE ..ot
Beef@ater PiNK .. e
Malfy ATQNCIA ittt
Gin DO I'aCrobat@. ..o

LES WHISKYS

Ballantineg S . oo
JAMNIESON ettt
ADETITOUT TO @NS.iiiiiiiceee ettt
JACK DAN@I'S e



NOS VINS ROUGES

AOP FRONTON

120L

750L

1,5

DOMAINE ROUMAGNAC, “0 GRAND R”

NEGRETTE, CABERNET-SAUVIGNON

AOP CORBIERES

12CL

750L

1,5

DOMAINE VILLEMAJOU

CARIGNAN, GRENACHE NOIR, MOURVEDRE

AOP COTES DU ROUSSILLON VILLAGE

TAUTAVEL “ARAGO”

SYRAH, GRENACHE, CARIGNAN

AOP CABARDES

120L

75CL

1,50

120L

750L

1,6L

CHATEAU PENNAUTIER

MERLOT, GRENACHE, SYRAH, MALBEC, CABERNET SAUVIGNON

AQP PIC-SAINT-LOUP

12CL

750L

16L

DOMAINE LES HORTASSES

GRENACHE, SYRAH

IGP PAYS D'0C

1201

750L

1,51

LES JAMELLES “PINOT NOIR”

PINOT NOIR

AOP TERRASSE DU LARZAG

120L

750L

1,50

DOMAINE ESTAGNOL

GRENACHE, SYRAH

AOP MINERVOIS LA LIVINIERE

12CL

750L

1,5L

CHATEAU LA CROIX M'ATTELLE “SIRUS”

CINSAULT, GRENACHE, SYRAH



AOP VACQUEYRAS o

1,5

CHATEAU HAUTES RIBES

SYRAH, GRENACHE, MOURVEDRE, CINSAULT

AUP CGTES DU RHGNE 120L 37,50L

750L

“LES MAGERANS”

MOURVEDRE, SYRAH, GRENACHE

AOP LUBERRON o

1,50

MARRENON

SYRAH, GRENACHE

NOS VINS BLANGS

VIN DE FRANGE o

1,50

DOMAINE ROUMAGNAC, “0 GRAND R”
CHARDONNAY

IGP COTES DE GASCOGNE m

1,5

DOMAINE XVIII SAINT-LUC

COLOMBAGE, GROS MANSENG

IGP PAYS D'0C o

1,5L

DOMAINE ALBRIERES “VIOGNIER”

VIOGNIER

DOMAINE ALBRIERES “SAUVIGNON"

SAUVIGNON



NOS VINS ROSES

AUP FRUNTUN 120L 750L 1,5

DOMAINE ROUMAGNAC, “0 GRAND R”

SYRAH

|GP ILE DE BEAUTE w1

“COSTA SERENA"

CARIGNAN, GRENACHE, SYRAH

AOP COTES DE PROVENCE w

DOMAINE SAINTE MARGUERITE “SYMPHONIE”

CINSAULT, ROLLE, GRENACHE

NOS CHAMPAGNES

CHAMPAGNES m m s

CANARD DUCHENE, BRUT “LEONIE ICONIC™

PINOT NOIR, PINOT MEUNIER, CHARDONNAY

PERRIER JOUET, BLANC DE BLANC

CHARDONNAY

CAFE DE PARIS

CHENIN, UGNI BLANC, SEMILLON, CHARDONNAY, COLOMBARD
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