TAPAS DU MARDI AU VENDREDI, UNIQUEMENT LE SOIR, SAMEDI SERVICE CONTINU

j—

. Camembert réti, pommes de terre, oignons, tomates séchées et origan...............
. Magret séché au pimentOn de 18 VEra......cocooooioioiiicceeeeeeeeeeeeeee e
. Gnocchis frits et créme de ChOTIZO . i
. Tataki de boeuf, sauce ChimMiCHUITI .o
s PAtATAS DraVas. .o
. S€IChES €N PEISTHATE .o
. Assiette de charcuterie IbriQUE......c s
. Jambon “Cebo e CamMIPO ...

L ASSIEtte A MANCIEGO . it
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L P AN CON LA o e
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L CroQUETAS TP ITQUE ...t

NOS GRILLADES

12. Bavette d'aloyau = 300G / 500Gt
13. Paleron de veau confit a la graissede canard.......................ccccocooioiiiieece,
14. Pavé de canard fagon ROSSINI.........cccoooiiiiiiiii e
15. Poitrine d’agneau farcie : Farce traditionelle, agneau, marrons et chataignes

16. COtE d@ DO@UT = TKO oottt

Supplément : Foie gras poélé,

Sauce forestiere, Sauce chimichurri, Creme d’ail

NOTRE POISSON

17. Gambas €N Persillade X5...........ccooooviiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee e



NOS PLATS

18. Salade gauloise : Camembert pané, magret séché maison, noix, salade et
crudités

19. Burger tout canard : Tranche de pavé de canard, magret séché, sauce
forestiere, tomates séchées, oignons caramélisés et crudités

PLANCHE DES COPAINS

20. Parillade de viandes ou de poisson a composer vous-méme parmi notre carte
(voir NOS GRILLADES et NOTRE POISSON)
Sauces et accompagnements a la demande

Les Accompagnhements
Frites / salade / piperade
Sauce vin rouge et sauce forestiére

DESSERTS

21. Rosalatine, glace Vanille ...
22. Moelleux au chocolat, creme anglaise
23. Ananas roéti, glace chocolat ................

24, Sélection de fromages du moment




